POOL BAR

DE LAHUERTA -
SALADS

Ensalada de Aguacate y Pollo - Avocado & Chicken Salad
Mezcla de Lechugas, Pechuga de Pollo, Aguacate, Tomate Cherry,
Crujientes de Pan y Vinagreta de Mostaza Antigua

Mixed Leaves, Chicken Breast, Avocado, Cherry Tomatoes,
Croutons and Aged Mustard Dressing

Tomate de Temporada - Tomato Salad
con Tronco de Melva, Aceite de oliva y Escamas de Sal Marina
Served with “Melva” Tuna Fish, Salt Flakes and Extra Virgin Olive Oil

Salmorejo Las Cafias
Crema fria de Tomate y Ajo, servida con Huevo de Codorniz y AOVE
Fresh Tomato & Garlic Soup, Quail”s Egg and Extra Virgin Olive Oil

Anchoa LEscala / LEscala Anchovies
Acompanadas de Endivias, Crema de Roquefort y Pico de Gallo
With Endives, Roquefort Cream and Mexican Salad

PARAPICARY COMPARTIR —~=
TO SHARE

Alitas de Pollo - Crispy Chicken Wings
Cubo de Alitas Crujientes con salsa BBQ
Served with BBQ Sauce

Patatas Tex Mex - Tex Mex French Fries

Crujientes Patatas gratinadas con salsa Cheddar, Nata Agria, Pico de Gallo y Jalapenos
French Fried grated with Cheddar Cheese, Sour Cream, Mexican Salad and “Jalapefios”.

Nachos con Carne - Nachos with Meat

Tridngulos de Maiz servidos con Chili con Carne

y acompafados de nuestras salsas de Guacamole y Queso
Gratinated Nachos, Chilli with Meat, Guacamole & Cheese Sauce

Hummus con Nachos de Trigo - Hummus & Crudites
Crema de Garbanzos, servidos con Tridngulos crujientes de Maiz
Chickpeas Cream, Crispy Wheat Nachos and Extra Virgin Olive Oil

BURGUERS & SANDWICHES  —~=

CON PATATAS Y ENSALADA DE TOMATE - WITH A SIDE OF FRIES & TOMATO SALAD

Hamburguesa Islantilla - Islantilla Burguer

100% Carne de Vacuno, con Bacon crujiente, Tomate, Lechuga,
Huevo a la Plancha y Queso

Beef Burguer, Crispy Bacon, Tomato, Lettuce, Fried Egg and Cheese

Club Sandwich
Pollo marinado, Lechuga, Huevo a la plancha, Bacon, Queso y Tomate
Marinated Chicken, Lettuce, Fried Egg, Bacon, Cheese and Tomato

Triquini - Toastie Mix Sandwich
Sandwich triple de Jamdn de York y Queso Cheddar
Boiled Ham and Melted Cheddar Cheese Sandwich

Hot Dog
Pan Brioche, Cebolla Frita, Bacon Crujiente y Salsa Cheddar
Brioche Bread, Crispy Onion, Bacon and Cheddar Sauce

Hamburguesa “Beyond Meat” - “Beyond Meat” Burguer

Hamburguesa Vegana acompanada con Lechuga, Tomate, Cebolla Roja,

Pepinillos y Mayonesa Vegana de Soja

Veggie Burguer, Tomato, Red Onion, Avocado, Vegan Soy Mayonnaise

11,00€

9,00€

6,00€

12,00€

7,00€

9,00€

11,00€

7,00€

14,00€

12,00€

7,00€

9,00€

14,00€



PIZZAS AL HORNO DE PIEDRA =~
PIZZA

BBQ 12,00€
Tomate, Mozzarella, Parmesano, Salsa BBQ, Pollo adobado, Cebolla

caramelizada y Bacon
Tomato, Mozzarella, Parmesan Cheese, BBQ Sauce, Marinated Chicken,

Caramelized Onion & Bacon

4 Quesos 12,00€
Tomate, Mozzarella, Parmesano, Cheddar y Roquefort
Tomato, Mozzarella, Parmesan Cheese, Cheddar & Blue Cheese

10,00€

Margarita
Tomate, Mozzarella, Parmesano
Tomato, Mozzarella & Parmesan Cheese

. De la Huerta 12,00€
Tomate, Mozzarella, Parmesano, Alcachofa, Pimiento Rojo,

Cebollay Champinones
Tomato, Mozzarella, Parmesan Cheese, Artichokes, Red Pepper,

Onion & Mushrooms

* calzone 12,00€
Tomate, Mozzarella, Parmesano, Atun, York y Champifiones.

Servimos cerrada y gratinada
Tomato, Mozzarella, Parmesan Cheese, Tuna, Boiled Ham and Mushrooms

Caprichosa 12,00€
Tomate, Mozzarella, Parmesano, Atun y Jamoén de York Tomato,
Mozzarella, Parmesan Cheese, Tuna and Boiled Ham

PRINCIPALES —~—~
MAIN COURSES

Tacos de Salmén - Grilled Salmon 15,00€
Salmoén a la Parrilla, servido con Verduras de Temporada, Salsa Tartara

y Escamas de sal
Fresh Dices Salmon, Seasonal Vegetables, Tartare Sauce and Salt Flakes

Costillar de Cerdo - BBQ Pork Ribs 16,00€
A la Barbacoa con Patatas Deluxe
With Potato Wedges

Presa Ibérica - “Ibérico” Pork Loin 15,00€
Presa |bérica a la Plancha, Patatas Fritas y Quinoa de Verduritas y Setas de temporada
Grilled “Ibérico” Pork Loin, French Fries, Mushrooms & Vegetable Quinoa

MOMENTO DULCE =~
DESSERT

Frutas de Temporada - Seasonal Fruit 5,50€
Bowl de Frutas de Temporada cortadas servidas con Sorbete de Mango

Fresh Fruit served with Mango Sorbet

Tarta de Queso - Homemade Cheese cake 5,50€
Con Mermelada de Fresas de Lepe
With “Lepe” Strawberries Confiture

Brownie Templado - Chocolate Brownie 5,50€
Sobre Arena de Galletas, Helado de Vainilla y Sirope de Chocolate
Warm Brownie, Cookies Crumble, Vanilla Ice Cream and Chocolate Syrup

. Vegano - Vegan

* Adaptable a Vegano - Adaptable to Vegan

Todos los productos ofertados pueden contener
alérgenos. Segun el Reglamento 1169/2011 si
usted tiene alguna alergia, contacte con nuestro
personal y daremos cumplida satisfaccién a sus
necesidades. IVA Incluido.

Estamos en disposicion de modificar muchos de
nuestros platos para adaptarlos a sus

All the products offered may contain allergens. preferencias y necesidades.
According to Regulation 1169/2011, if you have
any allergies, contact our staff and we will

attend you needs. VAT included.

Consulte con nuestro personal.
Please, contact our staff to modify some dishes

to suit your preferences and allergies.




CARTA DE BEBIDAS

DRINKS

COCTELES
COCKTAILS

Kaistiwhite 7,50€
Mojito 7,50€
Mojito Frutos Rojos 7,50€
Mojito De Fresa 7,50€
Caipirinha Leblon 7,50€
Pifia Colada 7,50€
Caipiblack 7,50€
Tequila Sunrise 7,50€
Aperol Spritz 6,50€
Mojitos Sin 6,00€
Nada Colada 6,00€
San Francisco 6,00€
Margarita 7,00€
Bloody Mary 7,00€
APERITIVOS & AGUARDIENTES
APERITIFS
Aperol 4,50€
Campari 4,50€
Martini 4,00€
Pacharan Zoco 4,00€
Ruavieja Hierbas 3,00€

VINOS DISPONIBLE EN COPA 350€

WINES GLASS AVAILABLE '

CAVAS & CHAMPAGNES

Roger de flor Brut Nature 16,00€

Y D.O. Cava. Parellada, Macabeo y Xarel-lo. Y
Anna Blanc de Blancs 19,00€

D.O. Cava. Parellada, Macabeo y Chardonnay.
Veuve Clicquot Brut

D.O. Champagne. Pinot Noir, Pinot Meunier y
Chardonnay.

Moet Chandon Brut Imperial

D.O. Champagne. Pinot Noir, Pinot Meunier y
Chardonnay.

Moet Chandon Brut imperial rosé

D.O. Champagne. Pinot Noir, Pinot Meunier y
Chardonnay.

VINOS BLANCOS
WHITE WINES

Nuviana

VT Valle De Cinca. Seleccién de Chardonnay.
Vifia Barredero

D.O. Condado de Huelva. Zalema.
Habla de ti

D.O. Extremadura. Sauvignon Blanc.
Ramon Bilbao

D.O. Rioja. Verdejo.

Melior

D.O. Rueda. Verdejo.

José Pariente

D.O. Rueda. Seleccién de Verdejo.

Y

70,00€
65,00€

70,00€

Y

14,00€
15,00€
23,00€
18,00€
16,OO€Y

22,00€

CERVEZAS
BEERS
Cafa Amstel 2,30€
Pinta Amstel 4,00€
Cruzcampo botellin 2,50€
Coronita 3,50€
Heineken 4,00€
Radler Cruzcampo 2,50€
Estrella Galicia 2,50€
Estrella Galicia 0,0 2,50€
SANGRIAS Y VINOS
SANGRIA & WINES
Copa de Sangria (Tinta o Blanca) 5,00€
Jarra de Sangria (Tinta o Blanca) 16,00€
Tio pepe 3,00€
Pedro Ximenez 3,00€
Manzanilla 3,00€
Oporto 3,50€
Tinto de Verano 4,00€
Jarra de Tinto 15,00€
VINOS ROSADOS
ROSE WINES
Nuviana 14,00€
.G.P. Valle del Cinca. 51% Cabernet
Sauvignon; Tempranillo.
Penascal 16,00€
D.O. V.T. Castillay Le6én. 50 % Tempranillo y
50 % Garnacha
VINOS TINTOS
RED WINES
Nuviana 14,00€
V.T. Valle del Cinca. Tempranillo y Cabernet
Sauvignon.
Finca Resalso 22,00€
D.O. Ribera del Duero. Tempranillo.
Enate Crianza 21,00€
D.O. Somontano. Cabernet Sauvignony
Tempranillo
Tarima 18,00€
D.O.Alicante. Monastrell
Habla de la Tierra 19,00€
D.O. V.T. Extremadura. Tempranillo, Cabernet
Sauvignony Syrah
Marqués de Caceres Bio Eco 2017 19,00€
D.O. Rioja. Tempranillo.
Vallehondo 18,00€

D.O. Condado de Huelva, Syrah



AGUAS, TONICAS, REFRESCOS Y ZUMOS

WATER, TONICS, SOFTDRINKS & JUICES

Agua Mineral Montepino Vidrio. Sin gas. 50cl.
Montepino Still Water Glass. 50cl.
Agua Mineral Montepino PVC. Sin gas. 50cl.

Montepino Still Water PVC. 50cl.

Agua Mineral Montepino. Con Gas. 50cl.
Montepino Sparkling Water. 50cl.
Agua Mineral Montepino. Sin gas. 1,501.

Montepino Still Water. 1,5I.

Bitter Kas, Ténica Schweppes, Ginger Ale
Bitter Kas, Ténica Schweppes, Ginger Ale

Refrescos 35cl.
Softdrinks 35cl.
Red Bull 33cl.
Red Bull 33cl.
Zumos 20cl.
Juices 20cl.

CONAC Y BRANDY
COGNAC & BRANDY

Soberano
Gran duque de Alba
Magno

COMBINADOS RON
SPIRITS (RUM)

Bacardi
Cacique
Pampero
Barcelo
Brugal
Cacique 500
Habana 7a.
Legendario 7a.
Malibu

COMBINADOS WHISKEY
SPIRITS (WHISKEY)

Johnnie Walker Red
J&B

Ballantines

Jack Daniels

White Label

COMBINADOS GINEBRA
SPIRITS (GIN)

Larios
Gordons
Tanqueray
Beefeater
Seagram's
Puerto Indias
Bombay Sapphire
Hendricks
Larios Pink
Nordes
Martin Miller

2,30€

2,00€

2,30€

2,60€

2,30€

2,90€

3,50€

2,00€

4,00€
8,00€
5,00€

6,50€
6,50€
6,50€
7,50€
6,50€
9,00€
8,00€
8,00€
6,50€

7,00€
6,50€
6,50€
8,50€
6,50€

6,50€
6,50€
7,00€
7,00€
7,00€
7,00€
7,50€
9,00€
6,50€
8,00€
9,00€

CAFES E INFUSIONES
COFFEE & INFUSIONS

Café con leche / cortado / solo 2,10€
Coffee with or without Milk

Descafeinado, cortado / solo 2,10€
Decaffeinated Coffee, with

or without Milk

Infusiones 2,10€
Infusions

Capuchino 2,30€
Cappuccino

Café Irlandés 4,50€
Irish Coffee

Carajillo 2,80€
Coffee with Cognac

Café bombon 2,10€
Coffee Bombon

Café Latte 2,10€
Latte Coffee

LICORES

LIQUORS

Amareto 4,00€
Frangelico 4,00€
Tia Maria 4,00€
Licor 43 4,00€
Amarguifna 4,50€
Cointreau 4,00€
Ponche Caballero 4,00€
Limoncello 4,00€
Vodka Caramelo 4,00€
Licores con Alcohol 4,00€
Licores sin Alcohol 3,00€
Baileys 4,50€
Jaggermaister 3,00€
COMBINADOS VODKA

SPIRITS (VODKA)

Smirnof 6,50€
Absolut 6,50€
Eristof Black 6,50€



